
 
 
 
 
ANTIPASTI /  STARTERS 

• BACCALA’ CON FRUTTI DI MARE , FAGIOLI BORLOTTI E PEPERONCINI DI FIUME € 22,00 

(baccala fritto, frutti di mare , fagioli  borlotti , peperoncini, olio evo) (4) 

FRIED COD FISH WITH SEAFOOD, BORLOTTI BEANS AND CHILI PEPPER   

(fried cod fish, seafood, borlotti beans, chili pepper, olive oil) (4) 

• POLPO CROCCANTE CON POMODORINI SECCHI SU CREMA DI PATATE AL LIMONE € 16,00 

(polpo, olio  evo, aglio, limone, patate , pomodorini secchi, sale) (1, 4, 5, 9) 

CRISPY  OCTOPUS WITH DRIED TOMATOES AND POTATO CREAM. (1, 4, 5, 9)   

• TRILOGIA DELLA TRADIZIONE CAMPANA € 20,00 

Diavoletto (scamorza  affumicata  ripiena  di  olive) Parmigiana di melanzane; Caprese con bocconcini di 

bufala) (1, 5, 7) 

TRILOGY OF THE CAMPANIAN TRADITION: SMOKED SCAMORZA CHEESE STUFFED WITH OLIVES, EGGPLANT                                                          

PARMIGIANA STYLE, BUFFALO MOZZARELLA BRAID ON SORRENTO TOMATOES. (1, 5, 7) 

• PROSCIUTTO  E MELONE   € 14,00 

PARMA HAM WITH MELON   

            PRIMI PIATTI / FIRST  COURSE 

• PACCHERI ALL’ASTICE  CON  CIPOLLOTTO DI SCALA  €28,00 
(Paccheri, astice, olio evo, aglio, sale, pomodoro, cipollotto di Scala) (1, 2, 4, 9) 

PASTA WITH LOBSTER AND SCALA ONION  

(Paccheri pasta, lobster, garlic, olive oil, tomato, onion, salt) (1, 2, 4, 9)   

• SCIALATIELLI FATTI IN CASA CON VONGOLE, FRIGGITELLI E POMODORINI PACHINO  €16,00 

 (latte, uova, semola, farina 00, vongole, friggitelli, aglio, pomodorini) (1, 3, 4, 7, 9) 

SCIALATIELLI HOME MADE PASTA WITH CLAMS, FRIED GREEN PEPPERS AND PACHINO TOMATOES 

(spaghetti pasta, milk, eggs, Grana cheese, semola flour, flour 00, clams, green peppers, garlic, olive oil) (1, 3, 

4, 7, 9) 
• RISOTTO ZUCCA ROSSA  E GORGONZOLA (1, 7)  €16,00 

RISOTTO WITH RED PUMKIN  AND GORGONZOLA CHEESE (1, 7) 

• RAVIOLONI ALLA CAPRESE  €14,00 

(acqua, farina 00, strutto, ricotta, grana grattugiato, fior di latte, olio evo, pomodoro, 

basilico, sale) (1, 7, 9) 

RAVIOLONI WITH TOMATO SAUCE AND MOZZARELLA CHEESE 

(water, flour, tomatoes, mozzarella cheese, ricotta cheese, olive oil, garlic, Grana cheese, basil)  

(1, 7, 9) 
 

SECONDI PIATTI / SECOND COURSES 

• CALAMARO RIPIENO CON POMODORINI, RUCOLA E PROVOLA AFFUMICATA CON PATATE AL PROFUMO DI 

LIMONE € 20,00  (2, 4, 5, 7, 14) 

STUFFED SQUID WITH TOMATOES, ROCKET AND SMOKED PROVOLA WITH POTATOES (2, 4, 5, 7, 14) 

• TONNO SCOTTATO CON BROCCOLI (4) € 22,00  

GRILLED TUNA WITH BROCCOLI VEGETABLES (4) 

• TAGLIATA DI MANZO / FILETTO CON RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI GRANA € 25,00 

(entrecote, rucola, pomodorini, grana, olio evo, sale) (7) 
GRILLED CUT OF BEEF WITH ROCKET, CHERRY TOMATOES, GRANA CHEESE FLAKES 

(entrecote, rocket, cherry tomatoes, Grana cheese, olive oil, salt) (7) 

 
DESSERT 

• TIRAMISU’  € 7,00  (3, 7) 

• DOLCI NATALIZZI  € 8,00 
CHRISTMAS SWEETS 

• PANETTONI ARTIGIANALI € 8,00 



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 
1. Cereali contenenti glutine , cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: 
a) Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio(1); 
b) Maltodestrine a base di grano(1); 
c) Sciroppi di glucosio a base di orzo; 
d) Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 
3. Uova e prodotti a base di uova 
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: 
a) Gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; 
b) Gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: 
a) olio e grasso di soia raffinato(1); 
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; 
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; 
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: 
a) Siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; 
b) Lattiolo. 
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan 
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Ber- tholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro 
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.  

9. Sedano e prodotti a base di sedano 

10. Senape e prodotti a base di senape 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale 

da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni 
dei fabbricanti. 
13. Lupini e prodotti a base di lupini 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 
(1) e i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile di elevare il livello di allergenicità valutato dall’Au- 
torità per il prodotto di base da cui sono derivati. 

SOBSTANCES OR PRODUCTS THAT PROVOKE ALLERGIERIES 
1. Grains containing glutens, that is: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their bybird strains and derivative 
products, among wich: 
a) Grain-based glucose syrups, including dextrose(1); 
b) Grain-based Maltodextrines(1); 
c) Barley-based glucose syrups; 
d) Grains used for making distilled spirits, including ethyl alcohl of agricoltural original. 
2. Shellfish and shellfish-based products 
3. Eggs and egg-based products 
4. Fish and fish-based products, except: 
a) Fish gelatin used as a carrier for vitamin or carotenoid preparations; 
b) Gelatin or isinglass used as a clarifying agent in beer or wine. 
5. Peanuts or peanut-based products 
6. Refined soybean-based products, except: 
a) Refined soybean oil and fat(1); 
b) Natural, mixed tocopherols (E306), natural D-alfa tocopherol, natural D-alfa tocopherol acetate, 
natural D-alfa soybean-based tocopherol succinate; 
c) Phytosterol-derived vegetable oils and soybean-based phytosetrol esters; 
d) Vegetable stanol esters produced from soybean-based vegetable oil sterols. 
7. Milk and milk-based products (including lactose), except: 
a) Whey used for making distilled spirits, including ethyl alcohol of agricoltural origin; 
b) Lactol. 
8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.) , hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans regia), cashews 
(Anacardium occidentale), pecans [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch] , Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistacchi 
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), and their products, except for nuts 
used for making distilled spitits, including ethyl alcohol or agricultural origin. 
9. Celery and celery-based products 
10. Mustard and mustard-based products 
11. Sesame seeds and sesame seed-based products. 
12. Sulfur dioxide and sulfites at concentrations higher than 10 mg/kg or 10 mg/litro in terms of total SO 
2 to be calculated for products such as those proposed as ready for consumption or reconstitued according to 
manufacturer’s instructions. 
13. Lupines and lupine-based products 
14. Mollusks and mollusk-based product10. Mustard and mustard-based products 
11. Sesame seeds and sesame seed-based products. 
12. Sulfur dioxide and sulfites at concentrations higher than 10 mg/kg or 10 mg/litro in terms of total SO 
2 to be calculated for products such as those proposed as ready for consumption or reconstitued according to 
manufacturer’s instructions. 
13. Lupines and lupine-based products 
14. Mollusks and mollusk-based products (1) And derivate products, in so far as the transformation that they have undergone is not likely to elevate the allergenic levels judged 
by Authorities as to the base-product from which they are derive 



 

 


